
D E T  S Ø D E

GAMLE OLE

GAMMELDAGSÆBLEKAGE
Serveret med

flødeskum og ribsgelé

85,-

F R O K O S T
11.30 - 16.00

OSTEBRÆT HJEMMEBAGT TÆRTE
med 3 slags oste

145,-

serveres med
crémefraïche

95,-

serveret på rugbrød
med fedt, sky og rom

135,-

HÅNDPILLEDE REJER
Serveret på franskbrød med

citron og mayoniase

125,-

LUN LEVERPOSTEJ
Serveres med rugbrød og surt

85,-

PARISERBØF*

GL. DAGS ÆGGEKAGE*

TATAR

på toast med rå æggeblomme, kapers,
rødbeder, røræg, peberrod og pickles

195,-

Serveret på ristet rugbrød, med
estragonmayonaise,

jordskokkechips og rå æggeblomme

165,-

Serveret med peberbacon,
friske tomater og purløg

165,-

*KAN FÅS/ER VEGETARISK

STJERNESKUD
Med to stegte fisk, laks,

håndpillede rejer og asparges

200,-

BIKSEMAD
serveret med spejlæg, rødbede, syltet

agurker, ketchup og sennep med rugbrød

145,-

CARMENBERT FRIT
serveres med brød, smør

og solbærsyltetøj

95,-

MØRBRAD À LA CREME
Serveres med rugbrød

og agurkesalat

185,-

SMØRREBRØD*
Vælg mellem:

æg/rejer - kartofler - roastbeef

95,-

CÆSARSALAT
serveres med kylling,

cherrytomater og parmesan

145,-

KLUB SANDWICH
serveres med kylling,

cherrytomater og parmesan

135,-



D E S S E R T  O G  O S T

HÅNDPILLEDE REJER*

1 STK. HJEMMELAVET
KRANSEKAGE

PETITFOUR

95,-

A F T E N
17.30 - 21.00

3 STK. LUKSUS
CHOKOLADE

OSTEBRÆT

110,-

Udvalg af arla
unika oste

145,-

“ a la cocktail”

110,-

KARTOFFELSUPPE*
serveres med flutes

110,-

HIBISCUS GRAVAD LAKS *
Serveres på surbrød med rævesauce

145,-

MØRBRAD A LA CRÉME

DAGENS FISK *
serveres med kartofler,

grønsager og sauce

265,-

Serveres med hvide
kartofler a part

235,-

FORRETTER HOVEDRETTER

FISH ‘N’ CHIPS
Serveres med remoulade og

grønsagssnacks

85,-

Serveres med håndskårne fritter
og pebersauce

(trancheret v. Bordet)

2 pers. 595,-

CHATEAUBRIAND

KYLLINGE LÅR
Serveres med håndskårne

fritter og grønsagssnacks

85,-

WIENERSCHNITZEL
Serveres med pommes sauté, citron,

peberrod, benfri sild og klaret smør

245,-

*KAN FÅS/ER VEGETARISK

KYLLING DANOISE
serveres med agurkesalat

og nye kartofler

225,-

BØRNE RETTER

3 SLAGS IS

Serveres med puré,

145,-



REJECOCKTAIL

S I G N A T U R
17.30 - 21.00

håndpillet Rejer, salat,cocktail-
dressing, asparges og citron

WIENERSCHNITZEL
dansk kalv, “ærter francaise”,

pommes sauté, citron, peberrod,
benfri sild og klaret smør

KROENS ISLAGKAGE

2 retter kr. 325,-
3 retter kr. 395,-



GRILLEDE JOMFRU HUMMER MED GRILLEDE CITRON,

PÅ SALATBUND OG MED RØRT CITRONSMØR.

 J U N I  –  J U L I
17.30 - 21.00

Anbefalede Hvidvin: Chardonnay 1905, Generation
Duften er meget åben med noter af citrus,

hvide blomster og afrundet vanilje fra fadet

Glas kr. 85,-

2 retter kr. 295,-
3 retter kr. 395,-

LANGTIDS STEGT KALVEFILET MED CALVADOS SAUCE,

STEGTE KARTOFLER I URTESKOV OG FRISKE GRØNTSAGER

RØDGRØD MED FLØDE OG RISTEDE MANDLER

Anbefalet Rødvin: Grenache Generation Vin Desscombe.
Duften er meget åben med noter af blommer, solbær og

sødlig chokolade samt et strejf af mokka og vanilje

Glas kr. 85,-

Anbefalet dessertvin:  Moscatel Vittore.
Vinen har en vis fedme, med en aromatisk frugt, kombineret

med en behagelig friskhed

Glas kr. 65,-


