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Pariserbef serverec pa
sprodstegt brod m.
xggeblomme, kapers,
rodbeder, log og revet
peberrod
Kr. 195,-

Biksemad serveret m. rod-

beder, sennep, ketchup og

rugbroed. Hertil spejlag el.
bearnaisesauce

Kr. 1653,-

Hjemmelavet kransckage,
bagt efter klassisk opskrift
Kr. 85,-

11.30 - 16.00

Aggekage tilberedt m.
sprod bacon af Duroc flask.
Serveret m. sennep
rodbeder, ristet rugbrod,
tomater og purleg

Kr. 165,-

Wienerschnitzel serveret
m. pommes sauté, gronne
erter, klaret smor og
Wienerdreng

Kr. 245,-

DESSERTER .

Hjemmelavet ablekage m.

portvinsmakroner, serveret

med ribsgele og flodeskum
Kr. 95,-
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Stjerneskud m. to stegte
fiskefileter, rejer, roget
laks, gronne asparges,
citron, dild og
hjemmelavet dressing

Kr. 195,-

Kyllingesalat m. sprod bacon,
agurk, tomat, oliven og
bredcroutoner. Hertil karry-
mango dressing 4 part

Kr. 165,-

Dagens kage.
Spoerg betjeningen.
Kr. 48,-



. 11.30 - 16.00 .

ZAg m. hindpillede rejer, Smorstegt fiskefilet, Cremet honsesalat m.
serveret pad sprod salat og serveret pad sprod salat m. bacon, serveret pad sprod
citron-mayonnaise, hjemmelavet remoulade, salat og toppet m. bacon,
toppet m. dild og citron citron og frisk dild asparges og karse
Kr. 92,- Kr. 92,- Kr. 92,-
Roastbeef, serveret pa Traditionel rullepolse, Kartoffelmad serveret pé
sprod salat m. hjemme- serveret pad sprod salat m. sprod salat m. cremet
lavet remoulade, toppet mayonnaise og toppet estragonmayonnaise, toppet
m. ristede log, syltet med gront m. sprod bacon, redleg og
agurk og peberrod Kr. 92,- purleg
Kr. 92,- Kr. 92,-
Koldreget laks pa franskbred, H.C. Andersen Franskbred m. rejer,
serveret pd sprod salat m. mellemlagret ost serveret serveret pad sprod salat
mild peberrodscreme, toppet pa franskbred m. peber- m. citronmayonnaise
m. dild og citron fruge, vindruer og sky og gront
Kr. 92,- Kr. 92- kr.9z2,-

Gamle Ole fra Them Mejeri,
serveret m. rom, rd log, sky
og friske radiser

Kr. 92,-
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Cremet aspargessuppe,
serveret m. hjemmelavet
kodboller og friske
krydderurcer
Kr. 125,-

Wienerschnitzel serveret
m. pommes saute, gronne
@rter, klaret smor og
Wienerdreng

Kr. 245,-

Klassisk kylling Danois,
serveret m. hvide
karcofler, skysauce, surt
og rabarberkomport
Kr. 235,-

Hjemmelavet pandekager,
flamberet i contreau,
serveret m. vaniljeis og
ristede mandelsplitcer

Kr. 168,- (min. 2 kuvercer)

« FORRETTER -

Sojamarineret tun med
sesam, serveret pad sprod
salat m. hjemmelavet
urtedressing

Kr. 145,-

s HOVEDRETTER -«

225g steak af dansk kvie,
serveret m. baconsmor,
dagens karcoffel, gront

og bearnaisesauce

Kr.339,-

Dagens fisk fra Thorup
strand, tilberedt efter
kokkenets anbefaling.
Sperg betjeningen
Kr. 275,-

DESSERTER .

Oste fra Them Mejeri:
Havarti Krystal, Julse Solbar
og Grimose Graskar. Herrtil

syltede nedder og flute

Kr. 145,-
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Klassisk rejecocktail m.
hindpillede rejer, salat,
gronne asparges, citron
og hjemmelavet dressing

Kr. 130,-

Kroens paprikagryde m.
svinemeorbrad, champignon,
cockrailpolser og bacon.

Hercil karcoffelbade el. ris
Kr. 225,-

Roedvinspocheret pxre,
serveret m. vaniljeis,
chokoladecreme og
ristede nodder

Kr. 110,-



FORRET

Klassisk rejecockeail m.
hindpillede rejer, salat,
grenne asparges, citron

og hjemmelavet dressing

HOVEDRET

Wienerschnitzel serveret
m. pommes sauté, gronne
xrter, klaret smor og

Wienerdreng

DESSERT

Kroens hjemmelavet
islagkage, serveret m.
barcoulis, frisk frugt og

flodeskum

2 retter kr. 325,-
3 retter kr. 395,-

Hote] ﬁmslev Kro




g FORRET g

Fish ‘n’ chips, serveret m.
remoulade og grontsagssnacks
Kr. 85,-

° HOVEDRET -

Kyllingesticks, serveret m.
pomfritter og grontsagssnacks
Kr. 85,-

. DESSERT .

2 slags is serveret m. frisk
fruge og chokoladesauce
Kr. 85,-

Hote] ﬁmslev Kro




* FORRETTER °

Salat m. ristede Hummus m. oliven og
pinjekerner, pare, oliven ristede nodder
og yoghurtcreme Kr. 65,-
Kr. 1o5,-

Tarteletter m. asparges

og svampe

Kr. ros,-
« HOVEDRETTER -
Spinatkroketter m. Sauce Bagt kartoffel m.
verte, tomatcoulis og rodbedecreme og paneret
hashbrowns blomkil
Kr. 225,- Kr. 125,-

Steak af mungobenner,
ingriderter og grontsager.
Hertil gorgonzolasauce og

grontsager

Kr. 225,-
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