
Ice  creme cookies  med
mandelparfait

99, -

1 1 . 3 0  -  1 6 . 0 0

D E T  S Ø D E

Frokost

Hjemmelavet  kransekage ,
bagt  efter  klass i sk  opskri ft

Kr .  65 , -

Gammeldags  æblekage m.
portvinsmakroner ,  serveret
med r ibsgelé  og  f lødeskum

Kr.  89 , -

Pariserbøf  225g
serveret  på  sprødstegt
brød m.  æggeblomme,

kapers ,  rødbeder ,  løg  og
revet  peberrod

Kr.  195 , -

Æggekage t i lberedt  m.
sprød f læsk af  Duroc .
Serveret  m.  sennep,

rødbeder ,  r i stet  rugbrød,
tomater  og purløg

Kr .  165 , -

St jerneskud m.  to  stegte
f i skef i leter ,  re jer ,  røget
laks ,  grønne asparges ,

c i tron,  di ld  og  
hjemmelavet  dress ing

Kr .  195 , -

Kroens  burger  225g
serveret  med urtemayo,
sy ltede rødløg .  bacon og

ost .  Hert i l  sprøde pommes
fr ittes  og  a iol i

Kr .  225 , -

Wienerschnitze l  225g
serveret  m.  pommes
sauté ,  grønne ærter ,

klaret  smør og
wienerdreng

Kr.  245 , -

Veganske retter
Spørg bet jeningen



Franskbrød m.  re jer ,
serveret  på  sprød sa lat
m.  c itronmayonnaise

og grønt
kr .92 , -

1 1 . 3 0  -  1 6 . 0 0

Smørrebrød

Gamle Ole  fra  Them Mejeri ,
serveret  på  r i stet  rugbrød,
med rå  løg ,  sky  og fr i ske

radiser
Kr .  92 , -

Æg m.  håndpi l lede  re jer ,
serveret  på  sprød sa lat .

mayonnaise  og  toppet  m.
di ld  og c itron

Kr.  92 , -

Smørstegt  f i skef i let ,
serveret  på  sprød sa lat  m.
hjemmelavet  remoulade,

c itron og fr i sk  di ld
Kr .  92 , -

Solbærmarineret  s i ld
serveret  med rygeostcreme,

nødder ,  kapers ,  rå  løg  og
di ld   

Kr .  92 , -

Roastbeef ,  serveret  på
sprød sa lat  m.  hjemme-
lavet  remoulade,  toppet
m.  r i stede løg ,  as ier  og

peberrod.
92 , -

Dyrlægens  natmad.
Leverposte j ,  sa l tkød,  sky
rå  løg ,  tomat ,  agurk og

toppet  med grønt  
Kr .  92 , -

Kartoffe lmad serveret  på
sprød sa lat  m.  mayonnaise ,

toppet  m.  sprød bacon,  rå  løg ,
agurk,  tomat  og purløg

Kr .  92 , -

 Mel lemlagret  ost  fra
Them Mejeri .  serveret  på

franskbrød m.  peber-
frugt ,  v indruer  og sky

Kr .  68-
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Pære Bel le  Helene
med vani l je  i s  og
chokoladesauce

125 , -

FORRETTER

HOVEDRETTER

DESSERTER

Aften

Creme brulee
med fr i sk  frugt  og i s  

125 , -

Kaffe  panna cotta
med kaffecrumble  og

mascarpone creme
125 , -

Røget  laks  på  sa latbund
med agurkecreme,  di ld ,

tomat og c itron  
Kr .  125 , -

Friske  let  dampet  hvide
asparges  med stenbider-

rogn,  hakket  di ld  og sauce
Hollandaise   

Kr .  1 15 , -

Klass i sk  re jecocktai l  med
grønne asparges ,  c i tron

og hjemmelavet  thousand
Is land dress ing 

Kr .  130 , -

Wienerschnitze l  225g
serveret  m.  pommes
sauté ,  grønne ærter ,

klaret  smør og
wienerdreng

Kr.  245 , -

Steak af  dansk kvie ,225  g
serveret  m.  dagens

garniture/kartoffe l  og
bearnaisesauce

Kr .  339 , -

Kroens  paprikagryde m.
svinemørbrad,  champignon,

cocktai lpølser  og  bacon.
Serveres  med pommes fr i ttes

e l ler  r i s
Kr .  225 , -

Dansk kyl l ing bryst  200g
serveret  med spidskål ,
s tegte  mandler  og  mild

citron sauce
235 , -   

Stegt  laks
med gulerødder ,  squash,
forårs løg ,  di ld  sauce  og

dagens  kartoffe l  
Kr .  275 , -

Vegetar  retter
Spørg bet jening



2  retter  kr .  325 , -
3  retter  kr .  395 , -

FORRET

HOVEDRET

DESSERT

Signaturmenu

Kroens  hjemmelavet
is lagkage ,  serveret  m.

bærcoul is ,  f r i sk  frugt  og
f lødeskum

Klass isk  re jecocktai l  m.
håndpi l lede  re jer ,  sa lat ,
grønne asparges ,  c i tron

og hjemmelavet  dress ing

Wienerschnitze l  serveret
m.  pommes sauté ,  grønne

ærter ,  k laret  smør og
wienerdreng



HOVEDRET

HOVEDRET

DESSERT

Børn

Isdessert
3  s lags  i s .  Vani l je ,  chokolade

og jordbær i s .  Serveret  m.
fr i sk  frugt  og chokoladesauce

Kr .  85 , -

Fish ‘n ’  chips ,  serveret  m.
remoulade og grøntsagssnacks

Kr .  85 , -

Kyl l ingest icks ,  serveret  m.
pommes fr i tter  og

grøntsagssnacks
Kr .  85 , -



FORRETTER

HOVEDRETTER

Vegetar

Asparges  suppe
med fr i ske  grønne

asparges
Kr .  105 , -

Tomat sa lat
med rygeost  og  mandler ,  i

en ol ie-urte  dress ing 
Kr . 105 , -

Wienerschnitze l .
Indbagt  blomkål ,  med

stegte  kartof ler ,  ærter  og
klaret  smør

Kr .  225 , -

Tzatziki
med ol iven og brød

Kr.  65 , -

Kroens  paprika  gryde,
med bagte  rodfrugter .
Serveres  med r is  e l ler

pommes fr i ttes
Kr .  225 , -

Blomkåls  burger .
serveret  i  en krydderurte  bol le

med mayonnaise ,  agurk og
tomat .  Hert i l  pommes fr i ttes

og a iol i    
Kr .  235 , -
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