Sckesl”

Pariserbof 225g
serveret pad sprodstegt
brod m. 2ggeblomme,

kapers, rodbeder, log og
revet peberrod

Kr. 195,-

Kroens burger 225¢
serveret med urtemayo,
syltede rodleg. bacon og

ost. Hertil sprode pommes
frittes og aioli

Kr. 225,-

Hjemmelavet kransckage,
bagt efter klassisk opskrift
Kr. 65,-

11.30 - 16.00

Wienerschnitzel 225g

serveret m. pommes

saute, gronne areer,
klaret smor og
wienerdreng

Kr. 245,-

Aiggekage tilberedt m.
sprod flaesk af Duroc.
Serveret m. sennep,
rodbeder, ristet rugbreod,
tomater og purleg

Kr. 165,-

DET SODE

Gammeldags xblekage m.
portvinsmakroner, serveret
med ribsgele og flodeskum

Kr. 89,-
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Stjerneskud m. to stegte
fiskefileter, rejer, roget
laks, gronne asparges,
citron, dild og
hjemmelavet dressing

Kr. 195,-

Veganske recter

Sporg betjeningen

Ice creme COOkieS med

mandelparfait

99



ZAg m. hindpillede rejer,
serveret pa sprod salat.
mayonnaise og toppet m.
dild og citron
Kr. 92,-

Roastbeef, serveret pa
sprod salat m. hjemme-
lavet remoulade, toppet
m. ristede leg, asier og

peberrod.
92,-

Gamle Ole fra Them Mejeri,

serveret pd ristet rugbrod,
med rd log, sky og friske
radiser

Kr. 92,-

11.30 - 16.00

Smorstegt fiskefilet,

serveret pad sprod salat m.

hjemmelavet remoulade,
citron og frisk dild
Kr. 92,-

Dyrlagens natmad.
Leverpostej, saltkod, sky
ri log, tomat, agurk og
toppet med gront
Kr. 92,-

Mellemlagret ost fra
Them Mejeri. serveret pa
franskbred m. peber-
fruge, vindruer og sky
Kr. 68-
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Solbxzrmarineret sild
serveret med rygeostcreme,
nodder, kapers, rd log og
dild
Kr. 92,-

Kartoffelmad serveret pé
sprod salat m. mayonnaise,
toppet m. sprod bacon, ri log,
agurk, tomat og purleg
Kr. 92,-

Franskbred m. rejer,
serveret pad sprod salat
m. citronmayonnaise
og gront

kr.9z2,-


https://www.bing.com/ck/a?!&&p=0821f479d99f7f6987510b5a26844e80e7b8481205b98bf79cf55bccaeffbeb3JmltdHM9MTc2NzkxNjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=1c351581-cc61-6f02-0218-0359cd736ed0&psq=sm%c3%b8rrebr%c3%b8dsseddel&u=a1aHR0cHM6Ly9yZXN0YXVyYW50dW5kZXJ1cmV0LmRrL3Ntb2VyYnJvZWRzdGVkZXQv&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=acf145641c3782662fc2e38cb05279f4be5ea45d417725b9021ed8c6f84166dcJmltdHM9MTc2NzkxNjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=1c351581-cc61-6f02-0218-0359cd736ed0&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cudGlsYnVkc3VnZW4uZGsvb2ZmZXIvSGMlMjBBbmRlcnNlbiUyME9zdA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=acf145641c3782662fc2e38cb05279f4be5ea45d417725b9021ed8c6f84166dcJmltdHM9MTc2NzkxNjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=1c351581-cc61-6f02-0218-0359cd736ed0&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cudGlsYnVkc3VnZW4uZGsvb2ZmZXIvSGMlMjBBbmRlcnNlbiUyME9zdA&ntb=1

Friske let dampetc hvide
asparges med stenbider-
rogn, hakket dild og sauce
Hollandaise
Kr. 115,-

Wienerschnitzel 225¢g

serveret m. pommes

sauté, gronne xrter,
klaret smor og
wienerdreng

Kr. 245,-

Dansk kylling bryst 200g
serveret med spidskal,
stegte mandler og mild

citron sauce

235,~

Kaffe panna cotta
med kaffecrumble og
mascarpone creme

125,-

FORRETTER -

Roget laks pd salatbund
med agurkecreme, dild,
tomat og citron

Kr. 125,-

HOVEDRETTER -

Steak af dansk kvie,225 g
serveret m. dagens
garniture/karcoffel og

bearnaisesauce

Kr.339,-

Stegt laks

med gulerodder, squash,

forirsleg, dild sauce og
dagens karcoffel
Kr. 275,-

DESSERTER

Creme brulee

med frisk fruge og is

125,-
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Klassisk rejecockeail med
gronne asparges, citron
og hjemmelavet thousand
Island dressing
Kr. 130,-

Kroens paprikagryde m.
svinemeorbrad, champignon,
cockrailpolser og bacon.
Serveres med pommes frittes

eller ris

Kr. 225,-

Vegetar retter
Sperg betjening

Pxre Belle Helene
med vanilje is og
chokoladesauce

125,-



Sgraler

g FORRET g

Klassisk rejecockeail m.
hindpillede rejer, salat,
grenne asparges, citron

og hjemmelavet dressing

° HOVEDRET -

Wienerschnitzel serveret
m. pommes sauté, gronne
xrter, klaret smor og

Wienerdreng

. DESSERT .

Kroens hjemmelavet
islagkage, serveret m.
barcoulis, frisk frugt og

flodeskum

2 retter kr. 325,-
3 retter kr. 395,-

Hote] ﬁmslev Kro




°* HOVEDRET

Fish ‘n’ chips, serveret m.
remoulade og grontsagssnacks
Kr. 85,-

° HOVEDRET -

Kyllingesticks, serveret m.
pommes fritter og
grontsagssnacks

Kr. 85,-

DESSERT .

Isdessert
3 slags is. Vanilje, chokolade

og jordbar is. Serveret m.

frisk fruge og chokoladesauce
Kr. 85,-
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* FORRETTER °

Asparges suppe Tzatziki
med friske gronne med oliven og bred
asparges Kr. 65,-
Kr. 1o5,-

Tomat salat
med rygeost og mandler, i
en olie-urte dressing

Kr.ro5,-

« HOVEDRETTER -

Kroens paprika gryde, Wienerschnitzel.
med bagte rodfrugter. Indbagt blomkil, med
Serveres med ris eller stegte kartofler, @rter og
pommes frittes klaret smor
Kr. 225,- Kr. 225,-

Blomkils burger.
serveret i en krydderurce bolle
med mayonnaise, agurk og
tomat. Hertil pommes frittes

og aioli

Kr. 235,-
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