FORRETTER

17:30 - 21:00
LOGSUPPE kr. 128,-
Med ostebrod
KAMMUSLINGER kr. 128,-
Med hvidvin og citron
TIGEREJER kr. 120,-
SNACK TALLERKEN kr. 110,-

Onion rings, mozzarella sticks, chicken tenders og
chili cheese tops. Serveres med aioli og ketchup.

KLASSISKE RETTER HOVEDRETTER

11:30 - 21.00 17:30 - 21:00
BAGT LAKS kr. 288,-
Med hvide kartofler, dagens garniture og

PARISERBOUF kr. 179,- citronsauce

Soyltede rlsadbeder, havlet poeberrod,

ri log, pickles, kapers og ra aggeblomme. PLANKEBGF AF STRIPLOIN kI‘. 265,—
Med kartoffelmos, skysauce og garniture

S TJERNESKRUD kr. 179,- CHATEAUBRIAND 2PERS.  kr. 499 -

Stegt fisk, raget laks, dampet fisk,

asparges, caviar, Citron og dressing.

Af moden oksemerbrad hertil pomfritter og
hjemmelavet bearnaise samt garniture

WIENERSCHITZEL kr. 238,- " "
Kalv, @rter, pommes sauté, klaret smor og dreng. VE GET ARISK / VE G ANSK
11:30 - 21:00
BURGER M. FRITTER kr. 169,-
SOkse, dres;ilflg,h salat, tomat, agurk og log.
erveres med Retchup og mayo.
Tilvalg: bacon ogp oft, kg. 20,- pr. element. BURGER M. FRITTER kr. 169,-

Vegansk bef, vegansk mayo og ketchup

GRYDERET kr. 195,-
Paprika, karry, bacon, cocktailpglser PARISERBOF kr. 169,-
og merbrad Vegansk bef med syltede radbeder,
hovlet peberrod, ri'log, pickles og kapers

SMIRREBROD kr. 95,-
Serveres k ell :30 - 16:30.
Sf)rgfé ieg Zn?ngggfl olrflfiggefg 131glvalg DE S SE RTER

17:30 - 21:00
GL. DAWS £AGGEKAGE kr. 179,-
Med flask og ristet brad N
serveres kun mellem 11:30 - 16:30. CREPES SUZETTE kr. 138,-

Flamberet pandekager med vanilijeis

Kan kun bestilles til min 2 personer

CREME BRULE kr. 128,-
Med karamelliseret frugt

TIRAMISU kr. 128,-
Klassisk

S N
ﬂu‘ﬁ“r'rmn@&ﬁ‘__
Hotel Arslev Kro

\ 4 4 4



