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PA HOTEL ARSLEV KRO
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Hotel Arslev Kro




Hotel Arslev Kro

Nar meerkedage skal fejres, eller der skal DET
festes for venner og bekendte, er vores P E R F E KT E
hotel det perfekte udgangspunkt. Vi

tilbyder laekkert og veltillavet mad,

som De kan nyde i hyggelige AR RANGEM ENT

rammer pa vores hotel.

personale eraltid parat tl STARTER HOS OS

festsnak og giver gerne gode rad om
menusammensaetning, valg af vine m.v.

Veaelg ud fra forslagene i denne folder,
eller tal med os om, hvad De har af
specielle gnsker. Vi er parate til at
opfylde ethvert gnske.

Nar De veelger os som festarrangar,
vaelger De ogsa at kunne slappe af
sammen med Deres gaester. Vi sgrger
for det hele og skaber de bedst mulige
rammer for et succesrigt arrangement.
Vi kan ogsa levere indbydelseskort til
festen for et mindre belgb.
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DER VZALGES 3 RETTER FRA ENTEN DE

HELAFTENSARRANGEMENT (7,5 TIMER)
INDEHOLDER:

- Velkomstdrink

- 3-retters menu, alle tallerkenserveret

- Husets hvid-, rgd- og dessertvin, gl og vand (7,5 time)
- Kaffe med sgdt

- Ta' selv bar med ¢l, vand og vin

- Natmad

- Blomsterdekorationer

- Valgfri farve pa duge og servietter

- Veerelse til veertsparret

- Speciel pris pa veerelser til dine gaester i forbindelse med
festen (ved forhandsreservation)

| de fglgende festmenuer kan der frit veelges forret,
hovedret samt dessert.

Der veelges 3 retter fra enten festmenu 1, 2 eller 3.
Skulle De gnske at kombinere menuerne, eller vil De have

et personligt menuforslag, kan dette naturligvis ogsa
arrangeres.

KLASSISKE ELLER FESTMENU 1,2 ELLER 3

PAKKER

Klassisk
Helaftensarrangement

982;

pr. kuvert

Helaftensarrangement
Festmenu 1

1.032;

pr. kuvert

Helaftensarrangement
Festmenu 2

1.066;

pr. kuvert

Helaftensarrangement
Festmenu 3

1.099;

pr. kuvert

TILK@B

1 ekstra time gl, vand og vin

1005

pr. kuvert

Fri alkoholsodavand, rom,
gin, vodka, whisky med is
og frugtpynt.

Seettes pa buffet efter maden

1855

pr. kuvert

Under hele arrangementet

295;

pr. kuvert




3-rellers feslment

VZALG FRIT MELLEM FORRETTER, HOVEDRETTER OG DESSERTER.
ALLE HOVEDRETTER ER TALLERKENSERVERET

FESTMENU 1

Forretter

- Laksetatar med lgg og
krydderurter

- Vitello tonnato med tunsauce

- Gazpacho med finskaret urter
og cremefraiche

Hovedretter
- Indbagt svinemgrbrad med
bacon og skysauce

- Kalvefilet med pebersauce og
dagens garniture

- Paneret Supreme kyllingebryst
med dampet majs, dagens
garniture og appelsinsauce

Desserter
- Paere Belle Helene

- Hjemmebagt mazarinkage med
syltede baer og vaniljeis

- Belgisk vaffel med chokoladeis

FESTMENU 1

549;

pr. kuvert

Alle menuerne er
tallerkenserveret og der
serveres afstemt kartoffel
og garniture til.

FESTMENU 2

Forretter
- Koldrgget lakseroulade med
urtecreme og rejer

- Carpaccio af krondyr med
parmesan og pesto

-2 stk. wraps med kylling/mango
og laks/citronmayo

Hovedretter

- Kalvemgrbrad med svampe,
honninggulergdder og
trgffelsauce

- Oksefilet med whiskysauce og
dagens garniture

- Bagt laks med hollandaisesauce,

asparges og pommes fondant

Desserter

- Chokolademousse med
appelsinis og ngddecrunch

- Tiramisu med kaffesirup

- Gateau Marcel

FESTMENU 2

599;

pr. kuvert

FESTMENU 3

Forretter

- Tre tapas: Rgget laks
med hytteost, marineret
svinemgrbrad med
mangochutney, tigerrejer med
chilimayonnaise

- Alt godt fra havet og urtecreme

- Hjemmelavet butterdejsskal
med tigerrejer, friséesalat og
guacamole

Hovedretter
- Oksemgrbrad med grgnt sauté,
dagens kartoffel og pebersauce

- Krondyr filet med
pocheret paere, svampe og
gorgonzolasauce

- Duet af kalvefilet og krondyr
med rgdvinssauce og svampe

Desserter

-3 slags is i ngddekurv med
friske baer

- Dekonstrueret cheesecake
med is

- Fragilitéroulade med hindbaer
og Baileys is a 'part

FESTMENU 3

649;

pr. kuvert



KLASSISK MENU

499;

Klevssishe voller

Forretter
- Honsesalat a la Arslev med ananas og sprgd bacon

- Kroens rejecocktail
- Kolddampet laks "Bellevue”

- 2 tarteletter med hgns i asparges

Hovedretter

- Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat, bgnner, surt, sgdt,
brunede og hvide kartofler samt skysauce

- Oksefilet med dagens kartoffel, arstidens garniture og
pebersauce

-Gammeldags oksesteg med glaseret perlelgg, bgnner, hvide
kartofler og skysauce

- Flaeskesteg med sprgd sveer, hvide og brunede kartofler,
rgdkal, surt og chips

Desserter
- Kroens islagkage

- Gammeldags eeblekage med makroner, flgdeskum
og ribsgelé

- Citronfromage med flgdeskum

- Pavlova med frugt, creme og is

Alle menuerne er tallerkenserveret, og der serveres afstemt
kartoffel og garniture til.



MIN. 10 KUVERTER

BRUNCH BUFFET

399;

pr. kuvert

BUFFET 1

Klassisk frokostbuffet serveret pa én gang

- 2 slags sild med karrysalat og rgdlgg samt
kapers

- /£g og rejer samt mayo

- Fiskefilet med citron og remoulade

- Hgnsesalat med bacon og ananas

- Lun leverpostej med svampe og bacon

- Roastbeef med remoulade, peberrod og
ristet lgg

- Frikadeller med rgdkal
- Brownie med vaniljecreme

BRUNCH BUFFET
Start inden kI 11.30

- Et glas bobler til velkomst

- Rundstykker, franskbrgd og rugbrgd

-3 slags slagterpalaeg

- Flere forskellige oste

- 2 slags hjemmelavet marmelade, honning
- Chiagrgd med ngdder og baer

- Hjemmelavet Nutella

- Fyld selv croissant med rejesalat og skinkesalat
- Rgget laks

- Lun leverpostej med bacon

- Brunch pglser, scrambled aeg og bacon

- Friskskaret frugtanretning

- Hjemmebagt wienerbrgd

- Amerikanske pandekager med sirup

- Inklusiv ad libitum Kaffe og The

- /Eble-/appelsinjuice og maelk

BUFFET 1

399;

pr. kuvert

BUFFET 2

525;

pr. kuvert

BUFFET 2

Festbuffet serveret ad 3 gange

- Bagt laks med krydderurter, redlgg og tangkaviar

- Rejecocktail anrettet pa fad, tomat, dressing og salat
- Rgget dyrekglle, grgn pesto, parmesan

- Serano med melon og tomatrelish

- 2 slags blandede salater

- Pastasalat med pesto, feta og kylling

- 2 slags blandede salater

- Husets hjemmelavede dressinger

- Kalvefilet med ristede kartofler og pebersauce
- Glaseret nakkefilet med flgdekartofler

- 3 slags oste med oliven tapenade og hybenmarmelade

- Gateau Marcel



AMad ud af huset

AFHENTES PA KROEN

ARSLEV KROS
TAKE AWAY
BUFFET 1

- 2 slags sild med karrysalat

- Fiskefilet med remoulade
og citron

- Frikadeller med
kartoffelsalat

- Ribbensteg med rgdkal

- Tarteletter med hgns i
asparges

- Ostefad med 3 slags oste

- Brgd og smar

1795

pr. kuvert

ARSLEV KROS
TAKE AWAY
BUFFET 2

- Rejecocktail a
- Rgget laks med asparges
- Rgget okseinderlar med pesto og

parmesan

- Seranoskinke

Netimad

Pris er pr. kuvert og i kombi med festarrangement

Kartoffel-/porresuppe med ristet bacon

Tarteletter med hgns i asparges.........

Lav-selv-hotdogs med brune pglser, brgd,
ketchup, sennep, remoulade, ristede I@g,

ralgg ogagurkesalat....................

Charcuteri med ostebord, flaeeskesveer, kiks,

brgd,ogsmar........... ...,
Chili con carne med nachosogdip .....

Flgdelegeret aspargessuppe med
kgdbollerog flutes ......................

Lagsuppe med paprika og ostebrgd. . ..
Karrysuppe med hgnsekgd, ris og flutes

nrettes pa fad

med salat,

tomatrelish og oliven

skysauce

- Glaseret skinke med flgdekartofler
- 2 slags salat med husets dressing

- Hjemmelavet
creme fraiche

- Ost og frugt
- Brgd og smgr

- Helstegt kalvefilet med kartofler og

mazarinkage med

299;

pr. kuvert




Medbring jeres egen
bryllupskage

Pris for service:
kr. 25,- pr. person

BUFFET

1895

pr. kuvert

. nyd dagen, uden at skulle teenke pa karsel
og slut opholdet af med en stille
morgenstund dagen derpa.

° Hotel Arslev Kro

Silkeborgvej 900 - 8220 Brabrand
TIf. 8626 0577 - hotel@aarslevkro.dk
www.aarslevkro.dk

RECEPTIONSBUFFET

- 2 slags canapeer med

paleeg

- Miniburger med pulled

chicken og pulled pork

- Melon med

seranoskinke

- Hvidlggsmarineret

tigerrejer

- Hjertesalat a la

caesarsalat

- Brgd og smgr
- Ostebjeelker med

ristede mandler
- Kransekage petit four

OVERNATNING MED
MORGENBUFFET
TIL SPECIALPRIS

Enkeltvaerelse

650;

pr. person

Dobbeltvaerelse
2 personer

www.danske-hoteller.dk



